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INGENIERIA Y TECNOLOGIA

Cristobal Noé Aguilar Gonzdalez

“El desarrollo anhelado de nuestra sociedad mexicana,
se alcanzard cuando la educacion, la ciencia y la tecnologia,
se diserien, se estimulen y se financien con visiones de futuro,

sin limitaciones ni exclusiones y con un profundo sentido de respeto
y amor a nuestra Patria”

El doctor Aguilar es originario de Saltillo, Coahuila, naci6 en el
seno de una familia de seis hijos Minerva, Norma, Marisela, Car-
los, Cristobal y Miguel, a quien su madre les inculco la forma-
cion personal y profesional como llave para alcanzar el éxito. En
1992 obtuvo el titulo de Quimico Farmaco-Bidlogo con especia-
lidad en Bromatologia en la Universidad Autéonoma de Coahuila
(UAdeC), en donde realiz6 una tesis sobre el diagnostico e inci-
dencia de Vibrio Cholerae 01 en Coahuila, bajo la asesoria del
doctor José Luis Villarreal, en un programa de la Secretaria de
Salubridad y Asistencia a cargo del QFB Roberto Medellin. Su
destacado desempefio durante la licenciatura, le permitid ser re-
conocido como uno de los mejores estudiantes de México 92 con
la Medalla otorgada por SEP-CONACYT-EI Diario de México.
Posteriormente obtuvo una beca de la UAdeC para realizar es-
tudios de maestria en Ciencia y Tecnologia de Alimentos en la
Universidad Autonoma de Chihuahua, donde aprendi6 procesos
bioquimicos y su influencia en la calidad de vida de anaquel hor-
talizas y se gradud con mencion honorifica, bajo la direccion del
doctor Antonio Anzaldua Morales. A su término, en 1995, y gra-
cias al apoyo incondicional de los doctores Heliodoro de la Garza
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y Maria de la Luz Reyes, se incorpor6é como investigador del De-
partamento de Investigacion en Alimentos de UAdeC. En 1997,
las nuevas reformas educativas y los modernos programas de de-
sarrollo impulsados al interior de la institucion, le permitieron
iniciar sus estudios en el programa de doctorado en Biotecnologia
en la Universidad Autonoma Metropolitana, Unidad Iztapalapa,
donde adquirié conocimientos de fisiologia microbiana y desa-
rrollo de bioprocesos; desarrollandose bajo la direccion de los
investigadores de la planta piloto 4, Gustavo Viniegra y Ernes-
to Favela, donde recibi6é una medalla al mérito universitario por
su destacado desempefio. Posteriormente realiz6 una estancia de
investigacion de postdoctorado en Microbiologia Molecular en
el Institute de Recherche pour le Developpement (IRD-Marsella,
Francia, bajo el apoyo del doctor Christopher Augur (+).

Las capacidades cientificas del doctor Aguilar se fortalecieron
con pequenas estancias de investigacion en el extranjero, donde
se incluyen visitas al Complex Carbohydrate Research Center de
la Universidad de Georgia; [’Ecole Supérieure d’Ingénieurs de
Luminy-Universidad de Marsella; la Unit-Biotrans de la Univer-
sidad Paul Cezanne, y el Intitute of Biotechnology and Bioengie-
neering-Universidade do Minho en Portugal.

Gracias a los resultados cientificos y tecnoldgicos del tra-
bajo que desarrolla en colaboracion con sus compafieros del
Cuerpo Académico (y del posgrado en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos en la UA de C (PNPC), ha sido merecedor de otras
importantes distinciones como el Premio Nacional de la Socie-
dad Mexicana de Biotecnologia y Bioingenieria “Carlos Casas
Campillo” 2008; Premio Universitario 2008 “Lic. Natividad Gar-
za Leal” otorgado por la Universidad Autonoma de Tamaulipas;
Medalla al mérito universitario 2008 “Miguel Ramos Arispe” de
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la Universidad Auténoma de Coahuila; Premio a la Innovacion
Tecnoldgica Coahuila 2007; el Premio Nacional Agro-BIO 2005;
el Premio Nacional 2003 en Ciencia y Tecnologia de Alimentos
otorgado por CONACYT y Coca Cola de México y, la medalla
“Juan Antonio de la Fuente” otorgada por la Universidad Auténo-
ma de Coahuila en 1992. El doctor Aguilar es miembro del Sis-
tema Nacional de Investigadores desde 1998, actualmente en el
Nivel-II; ha sido presidente de la Asociacion Mexicana de Cien-
cia de los Alimentos, AMECA AC, 2008-2009, y presidente de la
Delegacion-Coahuila de la Sociedad Mexicana de Biotecnologia
y Bioingenieria 2004-2007.

A nivel internacional, su trabajo de investigacion le ha permiti-
do ser investigador anfitrion de alumnos de posgrado del College
Cork, en Irlanda; la Universidad de Minho, en Portugal, y eva-
luador externo del programa de doctorado del Indian Institute of
Biotechnology en Kharagpur. Es arbitro de importantes revistas
cientificas internacionales editadas por la RSC, ACS, Elsevier,
Springer, Wiley, Humana Press, entre otras, y ha sido invitado
como conferenciante en eventos cientificos en Grecia, India, Bra-
sil, Croacia y en diferentes instituciones nacionales. Cuenta con
mas de 60 articulos en revistas internacionales indexadas, 28 ar-
ticulos en revistas nacionales, 16 capitulos en libros, ocho libros
nacionales, dos ediciones de libros de circulacion internacional,
34 articulos in extenso, 190 presentaciones en congresos. Ha sido
responsable de 14 proyectos de investigacion con financiamiento
de fondos sectoriales, mixtos y dos de ciencia basica, y dos regis-
tros de patente.

En materia de vinculacion, ha sido responsable mexicano de
tres proyectos de cooperacion internacional: a) Contraparte mexi-
cano del proyecto 11-0440-FA-VALNATURA-2004: “Valoriza-
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tion of natural resources: recovery of high valuable compounds
through extraction and/or biotransformation for application in
novel and functional foods, for their use in diagnostics and for
novel industrial applications”. En este proyecto participaron gru-
pos de Portugal (lider), Espafia, Irlanda, Argentina, Brasil, Cuba
y México; b) ECOS-Nord-ANUIES-CONACYT (Institut de Re-
cherche pour le Développement-IRD-Francia, La Universidad
Auténoma de Coahuila y la Universidad Autébnoma Metropolita-
na-Iztapalapa): Estudio de hongos filamentosos provenientes de
biotipos mexicanos capaces de degradar los taninos de la pulpa
de café; y c) Proyecto de cooperacion bilateral México-Estados
Unidos. Programa de vinculacion entre la Universidad Autonoma
de Coahuila y la Universidad de Georgia. Actualmente impulsa
un programa de intercambio internacional del Departamento de
Investigacion en Alimentos (DIA-UAdeC) con el grupo de inge-
nieria biologica de la Universidad de Minho en Portugal, donde
se han formado mas de 10 alumnos mexicanos a nivel posgrado.

Su trabajo se centra en el disefio de estrategias biotecnoldgi-
cas para la produccion de compuestos de alto valor comercial a
través de bioprocesos fungicos empleando materiales vegetales
semiaridos y residuos agroindustriales. En este marco, se evaliia
el potencial de cepas fingicas para la biosintesis de enzimas ca-
paces de degradar el sistema de defensa vegetal que constituyen
los taninos, lignanos y terpenos, a través de la expresion de las
diferentes enzimas hidroliticas y la consecuente produccion aso-
ciada de metabolitos que presentan alta actividad biologica. La
produccion de las enzimas tanasas se ha estudiado primordial-
mente en cultivo en estado so6lido, donde las principales contri-
buciones se basan en la descripcion de los patrones de induccion
y represion enzimadtica bajo diferentes condiciones de cultivo; el
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descubrimiento de una nueva enzima asociada a la hidrdlisis de
los elagitaninos, el estudio de los parametros cinéticos asociados
a la produccion de potentes antioxidantes derivados de taninos y
lignanos (acidos galico, elagico, acido nordihidroguayaretico y
catequina) como resultado de la hidrolisis enzimatica.

Junto a su equipo de trabajo, ha realizado importantes contri-
buciones en dos de los principales tipos de taninos: los galotani-
nos y los elagitaninos, en donde se han descrito las posibles rutas
metabolicas en hongos filamentosos que permiten su degradacion
y de manera asociada la acumulacion de acido elagico, potente
antioxidante cuya accion biologica se ha probado con gran éxi-
to en proyectos de desarrollo como antiparasitario, antifingico y
antibacteriano, bioactivo en peliculas comestibles. Los proyectos
se han desarrollado con organismos como el Instituto Mexicano
de Seguridad Social, la Universidad Autonoma Agraria “Antonio
Narro” y empresas de la region como CoyoteFood Biopolymer
and Biotechnology GreenCorp SA de CV, Agrobiological Control
SA de CV, GBS Global SA de CV y Ceras Naturales Mexicanas,
SA de CV. Otros proyectos desarrollados atienden demandas es-
pecificas de empresas como Nemak SA de CV y Bioingenio SA
de CV.

63

Premios de investigacion 2010.indd 63 @ 01/02/2011  07:34:30 p.m.



